Argonaut







antipasti

Appetizers s OpeKTIKA / 3aKyCKK

; Tavolozza di affetati @

" The classic Italian cold cuts, with prosciutto, speck, mortadella & parmesan

KAaoikd ITaAIKA aANQVTIKA PE TTPOOOUTO, OTTEK, HopTadEAa Kal Tapueldva

Knacryeckoe ntanbaHcKoe acCopTyi C NPOLUYTO, LWNMKOM,MOPTAAENON 1 CbIPOM NapMe3aHOM

Crema di zucchine con ricotta calda, cipollotti e pomodorini caramellati @ @

Zucchini cream with warm ricotta, fresh onions and caramelized fresh cherry tomatoes

ZeoTh PIKOTA UE KPEUA armd KOAOKUBIa, PPEOKO KPEUMUUAL KAl KAPAUEAWIEVA TOUATIVIA

F'opsYan PUKKOTa C KPEMOM 13 LIyKMHM, 3eIEHBbIM JTYKOM, KapaMesiv30BaHHbIMI MOMULOPaMU Yeppu

: Cannolo croccante alle melanzane, fonduta di pomodoro profumata al timo @ @ @
e fiocchi di mozzarella di bufala

Crunchy Cannolo with aubergines, flavored fresh tomato with orange & thyme sauce
and buffalo Mozzarella.

Tpayavo Kavoho pe peAt{ava, cAAToA TOPATAC APWHATIOPEVN UE TTOPTOKAAL Kal Buudpt
kat Bufala potoapéha.

XpycTswee KaHoMOo ¢ 6aKnaxxaHamuy, TOMATHbIV COYC C apOMaTOM anesibCMHa U TUMbsIHa.

Panzanella e polipo* insalata di pomodorini misti, pane croccante,@
verdure di stagione con polipo dei nostri mari e burrata

Panzarella salad with octopus*, mixed cherry tomatoes, crunchy bread
with seasonal vegetables and burrata.

YoAdta «panzanella» pe xtamod1*, moAUXpwpa TopaTiva,
TPayavo Ywi kat Aaxavikd emoxn¢ kat burrata.

Canar «laHuaHenna» ¢ OCMUHOroM*, LIBETHbIMY MOMUAOPAMM Yeppu,
XPYCTALMUM XNe6OM, FyppaTol 1 CE30HHBIMU OBOLLAMM.

: Carpaccio di manzo* con crema di cipolle cotte al sale grosso e maionese ai ricci di mare@
Beef Carpaccio* with salted onions cream and fresh sea urchin mayonnaise.

Moaoxapiolo Kapmdatolo* pe Kpépa and KpeuLdia Pnuéva oto aAdTl Kal payloveéla axivou.
F'oBaXUA TapTap® 13 NyKa 3aneyeHHOro B CONMU U MaioHe3 U3 MOPCKOTO exa.

Signature Dishes

Capesante* arrostite con caviale di birra, marmellata di limoni e mousse di finocchio
Grilled scallops* with beer caviar, lemon marmalade and fennel mousse.

Xtévia* Pntd pe xapidpt amod pmopa, papueAdda Aepoviou Kal Loug ammd QpoLvokIo.
MpebewKkn* NPUroToBIEHHbIE C MUBHOWN MKPOW, MIMMOHHBIN gpKeM 1 MyCC 13 GpeHxens.

Tartare di pesce del giorno con zucchine, zenzero, lime e centrifuga di cetrioli e coriandolo

Fresh fish tartar with zucchini, ginger, lime and cucumber-coriander juice.
Taptdp and Papt nuépag pe KoAokuBia, tCiviCep, Adip Kat XUpod amod ayyoupt Kat KoAlavdpo.
TapTtap u3 pblObl AHA C LYKUHW, UMOUPEM, NaliMOM, COKOM 13 orypLa 1 KonnaHgpa.

FOR 3 COURSES H.B

18.00 €

19.00 €

20.00 €

20.00 €

24.00 €

@ CONTAINS GLUTEN @ CONTAINS LACTOSE @ VEGETERIAN




le paste fate da noi

The pasta made by us - Ta {upapika @Tiaxvovtal and eudg - [Macrta, NpUrotToBeHHaa Hamu

] Papardelle con funghi porcini, zucchine e fonduta di taleggio @ @ @ 24.00 €
Fresh papardelle with porcini mushrooms, zucchini and taleggio cheese fondue.
DOpéokeg manmapdENeC e pavitdpla mTopTaivi, KOAOKUBAKIa Kal povty amd tupi Taleggio.
CBexune nanapgenec ¢ rpubamun NOpPUNHU, LYKMHU 1 CbipHoe poHgto «Taleggion.

: Spaghetti alla carbonara e crema di tartufo @ @
Spaghetti Carbonara with truffle cream.
2TTAYYETL KAPUTTOVAPQ PE KPEUA TPOVPAG.
Cnaretn KapboHapa ¢ TptodenbHbIM KPEMOM.

'} Paccheri con ragu di coniglio e verdure e olive @
Paccheri with rabbit ragu, fresh vegetables and olives.
Paccheri pe kouvéh payou, Aaxavikd Kat NEC.

MacTta nayepw C pary 13 KposvKa, OBOLLaMUN 1 OSIIBKaMW.

"/ : Spaghetti aglio, olio e peperoncino con tartare di scampi @
' Spaghetti “Aglio e Olio” with garlic, spicy peppers and cray fish tartar.
Irrayyéti he AadL, okopdo Kal KauTtepn TITEPL], YE TapTap amd kapafida.
CnareTu C 0O/IMBKOBbIM MAC/IOM, YECHOKOM 1 OCTPbIM NepLUEeM 1 TapTap W3 NaHrycTa.

] Risotto all’acqua di pomodoro con mozzarella di bufala, capperi e olive @ @
Risotto with tomato water, buffalo mozzarella, capers and olives.
P1{6T0 e vepo Toudtag, potoapéa buffalo, kamapn kat eAiéc.
Pn3oTTo Ha TomaTHOEe «BoAe», Mouapenna «byddano», Kanepcbl 1 ONMBKMN.

\/} Spaghetti chitarra alle vongole* con bottarga di muggine e spuma di prezzemolo@
Spaghetti alla chittarra with vongole*, bottarga and parsley mousse.
Tmayyett Chittarra pe BOVyKoAe®, auyotdpayo Kat poug and paiviavo.
Cnaretun YnTappa ¢ BoHrone*, 6otrapra(npeccoBaHHas CylleHas NKpa) U MycC U3 NETPYLLKN.

Signature Dishes

] Ravioli del “Plin” ai formaggi con ragu di funghi misti @ @ @
Fresh Ravioli «Plin» stuffed with mixed cheeses and mushrooms ragu.
DOpéoko Pafioit «Plin» yeploto pe avapelta Tupld € payou amo Havitdpla.
Ceexue paBuonu «Plin» papLumposaHHble Cbipamm 1 rpnbHbIM pary.

'O Risotto con crema di peperoni rossi, coda di rospo, guanciale croccante @
e polvere di liquirizia

Risotto with red pepper, monkfish, crunchy guanchiale and licorice powder.
P1{6TO pe Kp€pa KOKKIVNG TITTEPLAC, PApL TeokavOpitoa, Tpayavo Xolpivo
«Guanciale» kal moudpa yAukopilac.

P130TTO C KpemMoM M3 CIafiKoro KpacHOro nepua, pbiba MOPCKOM YepT,
XpycTawme cBUHHble «'yaHumane».

'O Spaghetti all’ aragosta* @ Per 100 gr 12.00 €
Fresh Lobster* spaghetti.
>mayy€t e aotako®.
CnareTtun c omapom*.

FOR 3 COURSES H.B

@ CONTAINS GLUTEN @ CONTAINS LACTOSE @ VEGETERIAN




1 secondi Piatti

The main course ; Kupiwg Mata ; [naBHbie 6ntoaa

CON CARNE/MERT / KPEARZ / MACO

] Guancia di manzo brasata con pureé di patate all’olio d’oliva
Brasato beef Cheeks with potato puree and olive oil.
Mdyoulo amd pooxdpt «Brasato» pe moupé matdrag kat eEhatoAado.
LLleka TeneHkKa «Brasato» ¢ KapTodenbHbIM NOPEN ONMBKOBbIM MAC/TOM.

{ Petto di pollo farcito all’'uovo, ricotta e tartufo con spinaci all’aglio e pancetta @
Chicken breast stuffed with ricotta, egg and truffle with garlic, spinach and pancetta.
>THO00C KOTOTTOUAO YEUIOTO HE TUPI PIKOTA, KPOKOC auyoU Kal TPoU®ac, OEPPIPIOUEVO LUE OTTAVAKL.
KypurHasa rpyaka ¢paplumpoBaHHas CbipOM PUKKOTA, ANYHBIN XKeNTOK 1 Tpiodenb.

] Costolette d’agnello* impanate alla veneta con caponatina di verdure@
Lamb* cutlets marinated with nuts, fresh vegetables caponatina and aromatic herbs.
Maiddaxia* papvapiopeva pe QLoTiKIA, LUPWOIKA PE KATTOVATA AAXAVIKWV.
BbapaHbu* pebpbILKM MapUHOBaHHbIe C GUCTALLKAMK, APOMATHbIE TPaBbl C OBOLLHOWM KarlOHATOM.

Signature Dishes

i Tagliata di manzo angus con cipolline brasate e salsa al gorgonzola @
Rib Eye Angus Tagliata with braised onions and gorgonzola sauce.
TaMdta anod Rib Eye angus pe kpeppuddakia pmpelé kat 0aAToa yKopykovt{OAa.
FoBsxkba Rib Eye Tanuata ¢ TyLWeHbIM IYKOM U CbIPHbIM COYCOM M3 FrapraH3oribl.

CON PESCE /FISH /WAPI/PbIBA

{+/+ Ricciola in olio cottura alla temperatura di 70°C con finocchi brasati e fondente di porri @ 34.00€
" Fresh amberjack fish cooked in olive oil @ 70°C with leeks cream and braized fennel.
DpEOKO HAYIATIKO HAYEIPEUEVO OTOV TG O eAaldAado atoug 70°C Ue KpEua TPACOU Kal POIVOKIO UrTpelE.
CBekaA KOpoHafa NPUroToBNEHHas B OIMBKOBOM Macse Ha napy npu 70°L ¢ Kpemom.
N3 NyKa-nopen u TyleHbliM GpeHxenem.

{+/: Filettini di orata e prosciutto crudo con cous cous di verdure in salsa alla livornese @
" Fresh Sea bream fillet with prosciutto fresh vegetables cous cous red sauce Livornese.
D\éTo TOMOUPAG PE TIPOCOUTO, KOUG KOUG E AaXaVIKA O€ KOKKIVN oaATtoa Aopveéde.
®une fopago ¢ NPoLyTo, KYCKYC C OBOLLAMM B TOMAaTHOM COyce.

"/ Filetto di dentice in guazzetto di frutti di mare, crema allo scalogno e asparagi @
Fresh Dentex fillet in stew seafood, shallot cream and fresh asparagus.
DO\éto ouvaypidag og colma anmd ooTPAKOEION, KPEUA KOKAPLA Kal PPECKIA OTTapAYYIAL.
®une cnHarprapl B cyne 13 MOMIOCKOB, JTYKOBbIV KPeM 1 CBeXKas criapa.

Signature Dishes

{0 Tonno rosso del mediterraneo in crosta di semi di papavero, con crema di patate alla vaniglia 36.00 €
" e spinaci all'aglio
Meditterenean Fresh red Tuna in poppy seeds crust, potato cream flavored with vanilla and sauteed spinach.
DpEokog TOVOC ecoyeiou og KpouoTa and MamapouvOCoTIOPO, KPEUA TTATATAC PE dpwia Bavillag Kal omavAakl 0oTE.
CBeXunii cpean3eMHOMOPCKNIA TYHeL, B MaKOBOW NMaHUPOBKE, KAPTODENbHbIA KPeM C apOMaTOM BaHWIN.

- Pesce fresco del giorno al forno, alla griglia o in crosta di sale Per 100gr 10.00
“ Fresh Catch of the day, Baked, Grilled or in salt Crust.

Dpéoko PApl nUéEPAg 0To POoUPVO, 0TN OXApa 1 € KpouaTa aAaTIoU.

Ceexxan pblba AHA NPUroTOBNIEHHAA B lyXOBKe, Ha rpuie 1nn 3arneyeHHasa B conuv (Ha Baw Bbibop).

FOR 3 COURSES H.B

@CONTAINS GLUTEN @CONTAINS LACTOSE




Ot mapamndvw TIPEC gival o€ eupw (€)
All above prices are in Euro (€)

Y€ ONEC TIC TTOPUOKEVEC Pag xpnotpomoteital é€Tpa mapBévo ehatdAado kat apiotng
oIoTNTAC NAEAAIO Yia TnyaviTd edéouata
All foods are prepared with extra virgin olive oil and finest quality sun flower oil for any fried meals.

*I TG AVWTEPW TTAPACKEVEG XPNOILOTIOIOUVTAL KAl PPECKO KATEPUYUEVES UAEG
*All the above dishes also contain freshly frozen ingredients

Ot Tipég oupmepINapBAVOUV ONEC TIC VOUIUEC EMPBAPUVOEIC
Services and taxes are included

To &evodoyeio Siatnpei To Sikaiwpa aAAayn¢ Twv TIHWY, TOU wPapiou
& TWV NUEPWV AEITOUPYIOG TOU E0TIOTOPIOV XWPIG TTPONYOUHEVN £160T0IN0N

The hotel reserves the right to alter prices, operating hours & days of the restaurant without prior notice

H emyeipnon eivat umoxpewpévn va dabétel évtuma dehtia oe €va e181KO
XWPO KovTa oTnv €£080 yla TNV Kataypa@r} TUXOV Tapamdvwy
The establishment is obliged to have a printed form available in a special location near the exit for the
registration of any complaints

MapakaAOUE VA HOG EVNUEPWOETE YIA TUXOV AANEQYIEC
1 €161KEC SIOTPOPIKEC AVAYKEC TIC OTTOIEC TTPETTEL VA yVwpiloupe
In case of any food allergy, kindly inform us

O KATANAAQTHX AEN EXEI YTIOXPEQXH NA MAHPQZXEI EAN
AEN AABEI TO NOMIMO MAPAXTATIKO XTOIXEIA (AMTOAEI=H - TIMOAQTIO)
CONSUMER IS NOT OBLIGED TO PAY IF THE NOTICE
OF PAYMENT HAS NOT BEEN RECEIVED (RECEIPT - INVOICE)

610C V1IUNOdAL







1 dolci

The desserts , Ta embopmia leccepTol

. Carpaccio d’ananas, panna cotta al cocco @ @ 14.00 €

e cremoso al lampone

Pinneaplle Carpaccio, coconut pannacotta and blackberry mousse.
Kapmdtolo Avavd, mavakota kapudag Kal poug fatéuoupo.
AHaHacoBOe Kaprayo, KOKOCOBasA NMaHaKoTa N eXXeBUYHBIN MyCC.

* Tiramisu con cuore di cioccolato @ @ 14.00 €

Chocolate Tiramisu.
Tipautoov pe kapdid cokoAdTag.
Tupamuncy € LoKOoNagHoOW cepaLeBrHON.

* Gelati e frutta fresca @ @ @ 12.00 €

Selezione di gelato.
Em\oyn maywtou.
Bbi6op MopoxKeHoro.

: Delizie allimone (G)(L) 14.00€

Lemon delight.
AUKO Aepovio.
«Cnagkum IMMOH» - IMMOHHbIV NMYQWHT.

FOR 3 COURSES H.B.

Signature Dishes

: Fondente al caffé e cioccolato, baba al rum @ @ 18.00 €

e gelato al cardamomo

Chocolate coffee fondant, rum baba and cardamon ice cream.
Dovtdv pe OOKOAATA Kal KAQE, UTTAUTTASEC UE POULL KA TTAYWTO
HE dpwpa kapdapo.

LLlokonagHo-kKodpenHbIn GoHAaH, poMoBasa 6aban MOpPOXKXeHHOE C
apoOMaTOM KapaaMoHa.

: Crema bruciata allo zafferano con sorbetto al cacao @ 16.00 €

Créme Brule with saffron and cocoa sorbet.
Kpéua UrmpouAé pe oagpedv Kat Copuré Kakdo.
Kpem-6ptone c wadpaHoM 1 Kakao copber.

@ CONTAINS GLUTEN @ CONTAINS LACTOSE @ VEGETERIAN
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