
MERLIN'S 
Restaurant Bar



Закуски

СУП ГАСПАЧО
крем из авокадо и крем из сыра Буратта

КАРПАЧЧО ИЗ ФИЛЕ ГОВЯДИНЫ ANGUS
сыр Гравьера, муслин из корнеплода сельдерея и кисло-сладкий баклажан

НЕЖНЫЕ СЕРДЦЕВИНКИ ЛИСТОВОГО САЛАТА
козий сыр, фисташки Эгины и инжир пашот в вине Port

СЕВИЧЕ ИЗ СИБАСА ПО-ИТАЛЬЯНСКИ
помидоры, каперсы и сок цитрусовых

КРЕВЕТКИ В БРУСКЕТЕ С ТАРТАРОМ ИЗ МОРСКОГО РАКА
Соус на основе креветочной икры, лимонный кули

ТОРТЕЛЛИ С НАЧИНКОЙ ИЗ ТЕЛЯТИНЫ
сыр Рикотта, крем из Пармезана и свежего трюфеля

КАРТОФЕЛЬНЫЙ КРЕМ С ЯИЧНЫМ ЖЕЛТКОМ КОНФИ
аромат трюфеля

РИЗОТТО С ПОМИДОРАМИ
помидоры черри конфи и свежий базилик

  

Основное блюдо

ФИЛЕ МОРСКОГО ОКУНЯ МЕРОУ
крем из корнеплода фенхеля, соус на белом вине с шафраном

ФИЛЕ ГОВЯДИНЫ
крем из баклажанов с сыром Таледжио, соус Грейви

КАРЕ ТЕЛЯТИНЫ
макароны гратен, шалфейный соус

ЯГНЁНОК
крем из топинамбура, тимьяновый соус

Десерт

АМАЛЬФИ
белый шоколад с лимончелло и безе 

БАНОФФИ 
банан с карамелью и коричным печеньем

СЕЗОННЫЕ ФРУКТЫ

Имеется список официально признанных пищевых аллергенов. | Н.Д.С. ВКЛЮЧЕН В СТОИМОСТЬ |  «КЛИЕНТ НЕ ОБЯЗАН ПЛАТИТЬ, ЕСЛИ НЕ ПОЛУЧИЛ ОФИЦИАЛЬНЫЙ КАССОВЫЙ ЧЕК (ЧЕК – КВИТАНЦИЯ)» | Ресторан/бар обязан выдать 
подробный кассовый чек, заверенный налоговой инспекцией | В ресторане/баре в особом месте рядом с выходом должна находиться книга жалоб и предложений. | В салатах используется оливковое масло. | Для жарки продуктов используется подсолнечное 

масло. | Ответственный за обеспечение: Директор Гостиницы


